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انجاف و انمحمم عهى بعض انمواد انعهفيث مع أو  Kefirز حهيب انكيفيتصىيع انمعشس انحيوي ن

 Helianthus tuberosus أو مسحوق الأنماست Beta vulgarisبذون مسحوق انشووذر 

 عبدالله عبدالمنعم محمد الملا                         عقيل طوينت عودة*

twainaaqeel@yahoo.comabdullahama53@yahoo.com    

 قسم الإنخاج الحيواني. كليت الزراعت . جامعت البصرة. جمهوريت العراق

 انمستـــخهص 

لغتتتترن حصتتتتنيي معتتتتز   يتتتتو  متتتت  7 / 5 / 2016 لغايتتتتت  10 / 4 / 2016أجُريتتتتج اتتتتسة الدرايتتتتت   ختتتتاري  

متتي مبخبتتر اء يتتاه الموهريتتت متتي قستتم اليتتر ة الحيوانيتتت متتي كليتتت   ليتتا الفيريتتر المورتتس  متتح يتتج مرا تتل

متتتي  ليتتتا لتتتالي الديتتتم   جامعتتتت البصتتترة   لتتتملج المر لتتتت اء لتتتب عمليتتتت حبميتتتر  بتتتو  الفيريتتترالزراعتتتت 

 متتتي المر لتتتت اليانيتتتت حتتتم حريتتتيا  ليتتتا الفيريتتتر  ايتتتخبدا  جهتتتا  الاتتترد المركتتتز      متتتي المر لتتتت الياليتتتت 

أجُريتتتج عمليتتتت حوريتتتس الفخلتتتت الحيويتتتت المخريتتتبت لحليتتتا الفيريتتتر   متتتي المر لتتتت الرا عتتتت حتتتم ححميتتتل الفخلتتتت 

ه  كستتتبت متتتوي الصتتتويا   نبالتتتت الحناتتتت    خراكيتتتز الموررتتتت علتتتب متتتواد مالحتتتت ميتتتل الحناتتتت   التتتسرة الصتتتررا

غتتتم  كغتتتم10   7.5   5
-1
غتتتم كغتتتم 10    متتتي المر لتتتت البامستتتت حمتتتج التتتامت مستتتحوق ال تتتوندر المورتتتس  

-

1
غتتتتم كغتتتتم 30أ  مستتتتحوق اءلمتتتتا ة المورتتتتس

-1
متتتت  المتتتتواد المالحتتتتت أعتتتتلاة   المحملتتتتت علتتتتب  متتتتي كتتتتل نتتتتو  

فيريتتتر الوامتتتت   امتتتا المر لتتتت ادليتتترة حتتتم العتتتد المتتتايفر  ي مستتتخوياث مبخلرتتتت متتت  الفخلتتتت الحيويتتتت لحليتتتا ال

لفتتتل متتتادة محملتتتت  للمنختتتوج النهتتتا ي  عتتتد كتتتل مر لتتتت متتت  المرا تتتل أعتتتلاة لخحديتتتد أم تتتل أعتتتداد متتت  البفخريتتتا

لغتتتترن التتتتامخها التتتتب علتتتتس التتتتد اج  . أةهتتتترث النختتتتا   أذ نبالتتتتت الحناتتتتت   الحناتتتتت   التتتتسرة الصتتتترراه 

( مقارنتتتت  فستتتبت متتتوي الصتتتويا    اذ التتتامت مستتتحوق اءلمتتتا ة p < 0.05أم تتتل متتتواد  املتتتت معنويتتتا  

 ادث متت  أعتتداد البفخريتتتا متتي  ليتتتا الفيريتتر المورتتتس مقارنتتت متتتي مستتحوق ال تتتوندر التتس  عمتتتل علتتب حقليتتتل 

 أعداد البفخريا مي  ليا الفيرير المورس .

 المواد الحاملت    فخريا  امض اللاكخيك المعز  الحيو    الفلماث المرخا يت : الفيرير  

 

 *البحث جزه م  أطر  ت دكخوراة للبا ث الياني

  2012-4 -9حاري  اديخلا  : 

 2012- 5 -4حاري  القبوي   : 
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  Introductionانممذمــــــث

  د  الاعتتتا  يفتتتوذ د اها  ...   التتتد اه يفتتتوذ متتت  

لتتتتلاي الاعتتتتا  ( حلتتتتك المقولتتتتت البالتتتتدة للابيتتتتا 

ألتتتتس العمتتتتل  هتتتتا يخنتتتتامب اتتتتسة  اليونتتتتاني أ تتتتوقراط

اءيتتتا    لتتتك لفتتتوذ العلاقتتتت  تتتي  الاعتتتا   الصتتتحت 

علاقتتت قويتتت جتتدا   لهتتسا متتعذ يتتوق اءطعمتتت الختتي 

اءمتتتتران  عيتتتتدا  عتتتت  كونهتتتتا مقتتتت  ح تتتترب متتتت  

للا خياجتتتاث الغسا يتتتت  ألتتتس يزداتتتر يومتتتا   رامصتتتد

 عتتتتتتتد يتتتتتتتو     عتتتتتتتر   اءطعمتتتتتتتت اتتتتتتتي حلتتتتتتتك 

حيتتتتتك( الموموعتتتتتت الختتتتتي يالتتتتتح عليهتتتتتا  البر  يو

 اتتب اءغسيتتت الختتي ححختتوك علتتب ميفر  تتاث  يتتت 

  أطعمتتتتت البر  يوحيتتتتك المخا تتتتت غالبتتتتا  متتتتا حفتتتتوذ 

أذ  ا منخوتتتتاث ألبتتتتاذ  اللتتتتب  الستتتتا ل  الز تتتتاد ( 

انتتتتتاة علاقتتتتتت حاريبيتتتتتت  تتتتتي   فخريتتتتتا  تتتتتامض 

اللاكخيتتتتك  اللتتتتب  المخبمتتتتر كمتتتتا أذ انتتتتاة أنتتتتوا  

عديتتتتتدة ألتتتتترك متتتتت  البفخريتتتتتا النامعتتتتتت  انفانتتتتتج 

الغالبتتتتت متتتتب متتتتزار  البر  يوحيتتتتك اتتتتي البفخريتتتتا 

Lactobacillus   التتتتتتتتتتتتتتتت  Bifidobacterium 

  11   7   12 . ) 

أنُخوتتتج  تتتدييا متتتواد حستتتاعد متتتي عمليتتتت اءقصتتتاه 

الخنامستتتتتي   كمعتتتتتز اث  يويتتتتتت   ميتتتتتل  بيبتتتتتاث 

  اتتسة الحبيبتتاث عبتتارة   Kefir Grainsالفيريتتر

عتتت  للتتتي  متتت  البفخريتتتا   البمتتتا ر الختتتي حخعتتتاي  

ا التتتتبعض متتتتي للتتتتي  متتتت  الستتتتفرياث متتتتي  ع تتتته

( .  بيبتتتتاث الفيريتتتتر عتتتتادة  18    6المركبتتتتت   

حفتتتتتتوذ مرصصتتتتتتت علتتتتتتب لتتتتتتفل ي تتتتتتب  حركيتتتتتتا 

القرنتتتا ي   اث لتتتوذ كريمتتتي أ  أ تتتيض  الحبيبتتتاث 

(غتتترا   1.5–0.5مخويتتتات الحوتتتم يبلتتت    نهتتتا   

(      لهتتتتتتا نستتتتتتي  نتتتتتتاعم الملمتتتتتت  غتتتتتتر   10 

( 6ال تتتتتتفل  لفنهتتتتتتا قويتتتتتتت  متتتتتتا ميتتتتتت  الفرايتتتتتتت  

.الخركيتتتتتا الفيميتتتتتا ي لحبيبتتتتتاث الفيريتتتتتر حخفتتتتتوذ 

غتتتم كغتتم900 – 890متت 
-1
غتتم كغتتتم 2متتتاه   

-1
 

غتتم كغتتم30 لبيتتداث  
-1
غتتم كغتتم 60  تتر حي    

-1
 

غتتتتم كغتتتتم7 يتتتتفرياث  
-1
(   أمتتتتا ( 23رمتتتتاد 

 90اء يتتاه الموهريتتت متتي الفيريتتر حفتتوذ  حتتد د

– 80 % lactobacilli 15 – 10  %

yeasts  25 – 5  %Lactococci and 

Leuconostocspp 22   حبُمتتتتتتر  بيبتتتتتتاث .)

الفيريتتتر  الحليتتتا  درجتتتت  تتترارة الغرمتتتت   يعاتتتب 

للأمتتراح  ليتتا الفيريتتر  عتتد الرقتت  مبالتترة   قبتتل 

أ ي  جبتتتتت علتتتتس أمتتتتا  تتتتالخوريي الرمتتتتو  أ  متتتتي  

(  لتتتتسلك حهتتتتدة الدرايتتتتت التتتتب  1متتتتاه ال تتتتر    

انختتتاج معتتتتز   يتتتتو  محلتتتتي مصتتتتني متتتت  حبميتتتتر 

ر   ححميلهتتتتا علتتتتب متتتتواد الحليتتتا  حبيبتتتتاث الفيريتتتت

 املتتت   من تتات لغتترن  يتتادة  ومهتتا   متت   تتم 

 ايخعمالها   مقارنخها  المعز اث اءجنبيت .

 Materials and  انمواد وطزائك انعمم  

Methods  

حتتتم حصتتتنيي اتتتسا المعتتتز  الحيتتتو   متتتح الباتتتواث 

( متتتتي اجتتتتراه 2الخصتتتتنيعيت الختتتتي  كراتتتتا نتتتتاجي  

 عتتتتتتض الخعتتتتتتديلاث عليهتتتتتتا    حخميتتتتتتل الباتتتتتتوة 

اء لتتتب حنميتتتت اء يتتتاه الموهريتتتت لحبيبتتتاث الفيريتتتر 

غتتتم متتت  اتتتسة الحبيبتتتاث متتتي  10  لتتتك  ايتتتخعماي 

لختتتر متتت  الحليتتتا البتتتالي الديتتتم     تتتنها لمتتتدة 

ْ     عتتداا   20 – 25يتتاعت   علتتب درجتتت 24

يصُتتترب المنتتتخ   مصتتتراة  لايتتتخيفيت لرصتتتل الحليتتتا 

متتتتر   ليتتتتا الفيريتتتتر ( عتتتت   بيبتتتتاث الفيريتتتتر المب

ليعُتتتاد أيتتتخعماي الحبيبتتتاث متتترة  انيتتتت  افتتتسا   امتتتا 
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الباتتتتوة اليانيتتتتت حقتتتتو   خريتتتتيا الفخلتتتتت الحيويتتتتت 

الرطبتتتتتتت للأ يتتتتتتاه الموهريتتتتتتت   يتتتتتتخبدا  جهتتتتتتا  

د رة    3000 الاتتترد المركتتتز  علتتتب يتتترعت

دقيقتتتتت . الباتتتتوة الياليتتتتت حورتتتتس الفخلتتتتت  15ةلمتتتتد

غتتتتم متتتت  اتتتتسة  1 لتتتتك   لتتتتس  الحيويتتتتت الرطبتتتتت  

غتتم متت  الحليتتا المورتتس  10الفخلتتت ي تتاة اليهتتا 

البتتتالي الديتتتم   حولتتتي متتتي الرتتترذ علتتتب درجتتتت 

يتتتاعت  تتتم يفمتتتل التتتب  24ْ    لرختتترة  37 تتترارة 

غتتتم  علتتتامت   للتتت  الحليتتتا الوتتتاة البتتتالي  100

الديتتتتتم   يحتتتتتخرت  هتتتتتسة الفخلتتتتتت الحيويتتتتتت لحليتتتتتا 

 الفيريتتتتتر الوتتتتتاة ك يتتتتتا  متتتتتي حصتتتتتنيي المعتتتتتز 

ْ   4الحيتتو  متتي علتتا داكنتتت   متتي درجتتت  تترارة 

. حخ تتتتتم  الباتتتتتوة الرا عتتتتتت ححميتتتتتل مستتتتتخوياث 

مبخلرتتتتتت متتتتت  الفخلتتتتتت الحيويتتتتتت لحليتتتتتا الفيريتتتتتر 

غتتتتم / كغتتتتم متتتت  ماحتتتتوذ 10   7.5   5المورتتتتس 

الحناتتتت   التتتسرة الصتتترراه   كستتتبت متتتوي الصتتتويا 

  نبالتتتت الحناتتتت   ححُ تتت  علتتتب درجتتتت  تتترارة 

يتتتتتتتاعت . الباتتتتتتتوة البامستتتتتتتت  24ْ    لمتتتتتتتدة 37

متتتت  مستتتتحوق ال تتتتوندر غتتتتم  10حخ تتتتم  التتتتامت 

كغتتتم متتت  المتتتواد الحاملتتتت الحناتتتت    1الوتتتاة التتتب 

التتتتسرة الصتتتترراه   كستتتتبت متتتتوي الصتتتتويا   نبالتتتتت 

غتتتتم  10   7.5   5الحناتتتتت الم تتتتاة لفتتتتل منهمتتتتا

كغتتم
-1

متت  الفخلتتت الحيويتتت لحليتتا الفيريتتر المورتتس 

 24ة ْ    لمتتتتد 37  حح تتتت  علتتتتب درجتتتتت  تتتترارة

غتتتم  30يتتتاعت . الباتتتوة الساديتتتت حخ تتتم  التتتامت

متت  مستتحوق اءلمتتا ة الوامتتت التتب نرتت  مستتخوياث 

 ليتتتتا الفيريتتتتر المورتتتتس   المحمتتتتل علتتتتب المتتتتواد 

الستتتا قت    عتتتد كتتتل لاتتتوة متتت  الباتتتواث الستتتا قت 

يتتتتخم عتتتتد  فخريتتتتا  تتتتامض اللاكخيتتتتك   لتتتتس غتتتترا  

 ا تتتتتتد متتتتتت  المنختتتتتتوج النهتتتتتتا ي   عتتتتتتد أجتتتتتتراه 

حتتتم  راعخهتتتا  وايتتتات طريقتتتت الخبتتتاميس الع تتتريت 

  متت   تتم  MRSصتتا ادطبتتاق علتتب  يتت   كتتار 

   تتتنج ادطبتتتاق داوا يتتتا  متتتي درجتتتت  تتترارة 

 ( .8ياعت    48 محويت  لمدة 37

أجتتتتتر  الخحليتتتتتل اء صتتتتتا ي  ايتتتتتخبدا  ححليتتتتتل 

( Two Way Analysisالبيانتتتتاث لعتتتتاملي   

 ا  لتتتتمل العامتتتتل اء ي حتتتت  ير التتتتامت مستتتتخوياث 

لتتتتتت الحيويتتتتتت لحليتتتتتا الفيريتتتتتر مبخلرتتتتتت متتتتت  الفخ

المورتتتتس التتتتب المتتتتواد المحملتتتتت  ح تتتتم  العامتتتتل 

اليتتتتتاني حتتتتت  ير التتتتتامت المتتتتتواد الن تتتتتات للفخلتتتتتت 

الحيويتتتتتتت لحليتتتتتتا الفيريتتتتتتر المورتتتتتتس المحمتتتتتتل   

الختتتتتتتدالل  ينهمتتتتتتتا   لتتتتتتتك  ايتتتتتتتخبدا  البرنتتتتتتتام  

 IBM SPSSالإ صتتتتتتتتا ي الوتتتتتتتتااز

STATISTICS  قوُرنتتتتتتتتتتتتتتتج المخويتتتتتتتتتتتتتتتااث 

قتتتل متتترق معنتتتو  معتتتد ( اLSD ايتتتخبدا  الخبتتتار  

 ( .20لم  البرنام  

 Result andانىتااااائا و انمىالشااااث  

Discussion :- 

أةهتتتتترث النختتتتتا    تتتتت ذ معتتتتتدي الفخلتتتتتت الحيويتتتتتت 

%     70الرطبتتت لحليتتا الفيريتتر المبمتتر كانتتج 

اتتتتسة النستتتتبت المرحرعتتتتت حعاتتتتي دليتتتتل علتتتتب نمتتتتو 

الستتتريي متتتي اتتتسا المنتتتخ    فخريتتتا  تتتامض اللاكخيتتتك

.            امتتتا نختتتا   العتتتدد الفلتتتي لبفخريتتتا  تتتامض 

اللاكخيتتتك للفخلتتتت الحيويتتتت الرطبتتتت لحليتتتا الفيريتتتر 

x 10 64  المبمتتتر للخبريتتتس اليتتتام 
8

حميتتتل 

أ ستتتتت  الخبتتتتتاميس الختتتتتي يمفتتتتت  عتتتتتداا مقارنتتتتتت 

x10 230 الخبتتاميس الستتاد   الستتا ي 
6

   97 

x 10
7

 . علب الخوالي لفيرة عدداا  
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( أعتتتتتتداد  فخريتتتتتتا  تتتتتتامض  1يبتتتتتتي  الوتتتتتتد ي   

اللاكخيتتتتتك للخبريتتتتتس اليتتتتتام    لفامتتتتتت مستتتتتخوياث 

الفخلتتتت الحيويتتتت لحليتتتا الفيريتتتر الوتتتاة   المحملتتتت 

علتتتب الحناتتتت  التتتسرة الصتتترراه  متتتوي الصتتتويا   

نبالتتتتتت الحناتتتتتت   مقتتتتتد أةهتتتتترث النختتتتتا   حرتتتتتوق 

المعتتتتاملاث المحملتتتتت  الحناتتتتت   التتتتسرة الصتتتترراه 

( مقارنتتت  P < 0.05اتتت معنويتتا     نبالتتت الحن

 فستتتبت متتتوي الصتتتويا     لتتتم حفتتت  انتتتاة ألخلامتتتاث 

معنويتتتتت  تتتتي  مستتتتخوياث الفخلتتتتت الحيويتتتتت لحليتتتتا 

غتتتم كغتتتم10   7.5   5الفيريتتتر الوتتتاة 
-1
متتتا عتتتدا  

المحملتتتتت علتتتتب كستتتتبت متتتتوي الصتتتتويا ا  أ لتتتتحج 

(  P < 0.05  النختتتتتا   أنبرالتتتتتا معنويتتتتتا 

غتتتتتتتم  كغتتتتتتتم10  7.5 مستتتتتتتخوك 
-1
كستتتتتتتبت متتتتتتتوي  

 الصويا .

أذ يتتتبا أنبرتتتان عتتتدد  فخريتتتا  تتتامض اللاكخيتتتك 

متتتي كستتتبت متتتوي الصتتتويا يعتتتود التتتب  يتتتادة نستتتبت 

% (   اذ  2.69الحتتتتتتامض اءمينتتتتتتي اللايستتتتتتي    

اتتتسا الحتتتامض يحختتتو  علتتتب مومتتتوعخي  أمينيختتتي  

ءنتتتتت  متتتتت  اء متتتتتان القاعديتتتتتت    تتتتتسلك حتتتتتزداد 

المركبتتتتتتتاث النايخر جينيتتتتتتتتت   اتتتتتتتتسة المركبتتتتتتتتاث 

يخر جينيتتتت حعخبتتتر متتت  المتتتواد العلاجيتتتت   الختتتي النا

حمخلتتتتك صتتتترت قختتتتل البفخريتتتتا مقارنتتتتت  الحناتتتتت   

التتتسرة الصتتترراه  نبالتتتت الحناتتتت   الختتتي ححختتتو  

   0.23علتتتتتتتب الحتتتتتتتامض اءمينتتتتتتتي اللايستتتتتتتي   

.   يخ تتتتت  (12 (% علتتتتتب الختتتتتوالي  0.61 0.26

(  P < 0.05متت  الوتتد ي أي تتا   يتتادة معنويتتت   

ض اللاكخيتتتك متتتي كتتتل متتت  متتتي عتتتدد  فخريتتتا  تتتام

المتتتواد المحملتتتت الحناتتتت   نبالتتتت الحناتتتت مقارنتتتت 

 التتتتسرة الصتتتترراه   كستتتتبت متتتتوي الصتتتتويا  يعتتتتود 

يتتتبا  لتتتك التتتب أ ختتتواه كتتتل متتت  الحناتتتت   نبالتتتت 

الحناتتتتتت علتتتتتب كميتتتتتاث عاليتتتتتت متتتتت  الستتتتتفرياث 

ن تتتتتتتتتويت غيتتتتتتتتتر السا بتتتتتتتتتت الالمخعتتتتتتتتتددة غيتتتتتتتتتر 

 NSPi)Non starch polysaccharides 

Insoluble  لغتتتتتتتج متتتتتتتي نبالتتتتتتتت الحناتتتتتتتت   ا   

% متتت  المتتتادة الوامتتتت  10.66    27.3الحناتتتت 

علتتتتتب الختتتتتوالي مقارنتتتتتت  فستتتتتبت متتتتتوي الصتتتتتويا   

 ا %علتتتتتب الختتتتتوالي  3.4   8.0التتتتتسرة الصتتتتترراه 

ن تتتتويت كستتتتا ح الغيتتتتر  الستتتتفرياث المخعتتتتددة  حعتتتتد

 يتتتو  يتتتج ر ايوا يتتتا  علتتتب نمتتتو  فخريتتتا  تتتامض 

 ( . 3   5   4اللاكخيك   

(  تتتت ذ أعتتتتداد  فخريتتتتا  2  يلا تتتتت متتتت  الوتتتتد ي   

 تتتتامض اللاكخيتتتتك قلتتتتج   تتتتفل كبيتتتتر متتتتي جميتتتتي 

مستتتخوياث الفخلتتتت الحيويتتتت لحليتتتا الفيريتتتر الوتتتاة  

متتتتت  المتتتتتواد المحملتتتتتت  غتتتتتم / كغتتتتتم10   7.5   5

غتتتم  كغتتتم 10الستتتا قت متتتي التتتامت 
-1
متتت  مستتتحوق  

ال تتتوندر الوتتتاة . أذ يتتتبا اتتتسا اءنبرتتتان ر متتتا 

مستتحوق ال تتوندر علتتب حركيتتز يعتتود التتب أ ختتواه 

  الختتتتتي  Betalainsعتتتتتالي متتتتت  متتتتتادة البختتتتتالي  

حستتتتخعمل كلتتتتوذ طبيعتتتتي   التتتتامت غسا يتتتتت    اذ 

البختتتتالي  يخفتتتتوذ متتتت  متتتتركبي  امتتتتا  يختتتتا  انيتتتتي  

 اءلتتتتتتتتتتر اتتتتتتتتتتو اء متتتتتتتتتتر اءرجتتتتتتتتتتواني   اذ 

المستتتخبلل الابيعتتتي للبيختتتالي  يمخلتتتك معاليتتتت لتتتد 

( 10كمقتتتا   لتتتد البفخريتتتا    يعتتتد نمتتتو البفخريتتتا   

. 
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تأثيز إضافث مستوياج مختهفث مه انكتهث انحيويث نحهيب انكيفيز انمجفف انى  -( : 1جذول ) 

10انمواد انمحمهث أعذاد بكتزيا حامض انلاكتيك انكهيث ) نهتخفيف 
-8

CFU g) 

 

 المعدي

 1المتادة المحملتت    (gالواة    مسخوك الفخلت الحيويت لحليا الفيرير

kg 10 g / kg
-1

 7.5 g  kg
-1

 5 g  kg
-1

 

256.4  a± 

3.12 

264.34 A       

 ± 12.4 

253.67 A± 

18.50 

251.33 A± 

16.11 
 الحنات

236.13 b± 

8.78 

248.33 A       

      ± 6.50 

214.67 A 

±17.50 

245.33 A± 

5.20 
 السرة الصرراه

109.5 c± 

10.13 

79.67 B± 

8.62 

110.33 B  ± 

15.30 

138.67  A      

    ± 16.01      

   

 كسبت موي الصويا

259.2 a± 4.11 265.33  A      

     ± 15.01 

257.45A± 

8.15 

254.82  A      

     ± 16.78     

     

 نبالت الحنات

( بااايه مساااتوياج انكتهاااث  P < 0.05انحااازوف انكةيااازت انمختهفاااث  تاااذل عهاااى وجاااود فزولااااج معىوياااث) 

انحيوياااث نحهياااب انكيمياااز انجااااف ل و انحااازوف انصااا يزت انمخىهفاااث  تاااذل عهاااى وجاااود فزولااااج معىوياااث بااايه 

 .انمواد انمحمهث

 

( حتتتتتتت  ير التتتتتتتامت مستتتتتتتحوق  3يبتتتتتتتي  جتتتتتتتد ي   

g kg 30اءلمتتا ة الوامتتت  
-1

( علتتب المستتخوياث 

المبخلرتتتت للفخلتتتت الحيويتتتت لحليتتتا الفيريتتتر الوتتتاة   

المحمتتتل علتتتب الحناتتتت  التتتسرة الصتتترراه   كستتتبت 

أ تتترث معنويتتتا     ا متتتوي الصتتتويا   نبالتتتت الحناتتتت 

P < 0.05  متتتي حرتتتوق أعتتتداد  فخريتتتا  تتتامض )

اللاكخيتتتتك للمعتتتتاملاث المحملتتتتت  الحناتتتتت   نبالتتتتت 

كستتتتبت متتتتوي  الحناتتتتت مقارنتتتتت  التتتتسرة الصتتتترراه  

الصتتتويا الختتتي يتتتولج أقتتتل أعتتتداد  فخريتتتا  تتتامض 

x 10 263.05اللاكخيتتك مقتتد كانتتج
8

  115.81 

x 10
8

علتتتب الختتتوالي مقارنتتتت  الحناتتتت   نبالتتتت  

x 10 289.08الحناتتتت 
8

   287.12 x10
8

 

علتتتتتب الختتتتتوالي . اذ نستتتتتبت  يتتتتتادة أعتتتتتداد  فخريتتتتتا 

 تتتامض اللاكخيتتتتك عنتتتد التتتتامت اءلمتتتا ة  النستتتتبت 

لتتتتتت  للحناتتتتتت   النبالتتتتتت  تتتتتم التتتتتسرة للمتتتتتواد المحم

 11.30الصتتترراه    تتتم كستتتبت متتتوي الصتتتويا كانتتتج

% علتتتتتتتتتتتب الختتتتتتتتتتتوالي  5.40   9.22   10.23  

( . أذ يتتتتتتبا اتتتتتتسة 1مقارنتتتتتتت  الوتتتتتتد ي رقتتتتتتم  
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 Inullinالزيتتتتتادة يعتتتتتود التتتتتب مركتتتتتا اءنيتتتتتولي  

التتتس  يخواجتتتد  نستتتبت كبيتتترة متتتي اءلمتتتا ة   التتتس  

يتتتولي  متتت  ( . اذ اءن  15يعمتتتل كستتتا ح  يتتتو   

الستتفرياث المخعتتددة التتس  يخفتتوذ متت    تتداث متت  

    β-Fructooligosaccharidesيتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتفر 

  تتتدة مرحباتتتت متتتي  ع تتتها  30عتتتدداا يقتتتدر  تتت  

متتتي    β (2-1) تتتر ا   كليفويتتتيديت متتت  نتتتو 

لتتتفل يلايتتتل    اتتتسا الخنمتتتيم يوعتتتل متتت  مركتتتا 

اءنيتتتتتولي  غيتتتتتر  ا تتتتتا متتتتتي القنتتتتتاة اله تتتتتميت    

 Bمتتتت  الريخامينتتتتاث  كتتتتسلك يحختتتتو  علتتتتب العديتتتتد

( .  14   يختتتا كتتتار حي     Cالمركبتتتت   ميختتتامي  

  اتتتسة المتتتواد حستتتخهلك متتت  قبتتتل  فخريتتتا  تتتامض 

(     كتتتسلك 19اللاكخيتتتك   ححرزاتتتا علتتتب  النمتتتو  

( عنتتتتد التتتتامت اءلمتتتتا ة Weikunat  21أ لتتتت  

التتتب العليقتتتتت حنتتتتخ   يتتتتادة متتتي عتتتتدد البفخريتتتتا متتتتي 

صتتتتتيرة  يتتتتتادة متتتتتي انختتتتتاج اء متتتتتان الدانيتتتتتت ق

 short chain -fattyالسلستتتتتتتتلت

acids (SCFAs)    منهتتتتتا  تتتتتامض البيوحريتتتتتك  

أذ أعتتتداد البفخريتتتا Mansorur (13) .  جتتتد 

المريتتتدة  ادث عنتتتد حغسيتتتت التتتر   متتتي مستتتخوياث 

 مبخلرت م  الداوذ   اءنيولي  . 

 

انى مستوياج مختهفث مه انكتهث انحيويث نحهيب  ( تأثيز إضافث مسحوق انشووذر 2جذول ) 

انكيفيز انمجفف و انمحمم عهى انحىطث و انذرت انصفزاء و فول انصويا و وخانث انحىطث 

10)نهتخفيف 
-8

CFU g) 

 المعدي

10g kgمسحوق ال وندر
-1

 1المادة المحملت  

g  kg 10 كغم
-1

 7.5 g  kg
-1

 5 g  kg
-1

 

85.61 a±9.05 82.33A±8.53 86.66A10.14± 
87.66 A  ± 

11.5 
 الحنات

53.33 b± 7.87 49.33 B±5.25 
52.33  B            

±   12.8 
58.33B± 11.37 السرة الصرراه 

40.32 b± 8.09 29.33C± 9.58 37.33C±   6.37 54.33B±8.58 كسبت موي الصويا 

89.55 a±9.55 85.66A± 14.54 
89.33   A      ±  

  9.8 
93.66A±12.22 نبالت الحنات 

( بااايه مساااتوياج إضاااافث  P < 0.05انحااازوف انكةيااازت انمختهفاااث  تاااذل عهاااى وجاااود فزولااااج معىوياااث) 

مساااحوق انشاااووذر اناااى انكتهاااث انحيوياااث نحهياااب انكيمياااز انجااااف و انحااازوف انصااا يزت انمخىهفاااث  تاااذل عهاااى 

 . وجود فزولاج معىويث بيه انمواد انمحمهث
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الأنمااااست اناااى مساااتوياج مختهفاااث ماااه انكتهاااث انحيوياااث نحهياااب انكيفياااز ( تاااأثيز إضاااافث مساااحوق  2جاااذول ) 

10انمجفااااف و انمحماااام عهااااى انحىطااااث و انااااذرت انصاااافزاء و فااااول انصااااويا و وخانااااث انحىطااااث )نهتخفيااااف 
-

8
CFU g) 

 المعدي

30g kgمسحوق اءلما ة
-1

(  (1المادة المحملت  

g  kg 10 كغم
-1

 7.5 g  kg
-1

 5 g  kg
-1

 

289.08 a± 9.05 
289.46 A± 

12.18 

287.03  A      ± 

11.51 

290.77   A        

± 10.17 
 الحنات

263.05 b± 7.87 
246.13B± 

14.15 

273.16AB    ± 

9.13 

269.86AB     ± 

11.95 
 السرة الصرراه

115.81c± 6.23 
128.53   C   

15.22        ± 

121.36C        ± 

11.14 

97.54    C       

± 17.66 
 موي الصوياكسبت 

287.12   A 

5.04   ± 

291.86A± 

13.25 

286.32   A        

± 9.88 

283.19A        ± 

11.21 
 نبالت الحنات

الحتتتر ة الفبيتتترة المبخلرتتتت حتتتدي علتتتب  جتتتود مر قتتتاث معنويتتتت  تتتي  مستتتخوياث التتتامت مستتتحوق اءلمتتتا ة التتتب 

المبنلرتتت حتتدي علتتب  جتتود مر قتتاث معنويتتت  تتي  الفخلتتت الحيويتتت لحليتتا الفيقيتتر الوتتاة   الحتتر ة الصتتغيرة 

 المواد المحملت.

( يولتتت  ملبتتتل حتتت  ير التتتامت  1ال تتتفل رقتتتم   

حراكيتتتتتز مبخلرتتتتتت متتتتت  الفخلتتتتتت الحيويتتتتتت لحليتتتتتا 

الفيريتتتر الوتتتاة   المحملتتتت علتتتب الحناتتتت   التتتسرة 

الصتتترراه   كستتتبت متتتوي الصتتتويا   نبالتتتت الحناتتتت 

التتتتتتتامت أ  متتتتتتتي التتتتتتتامت مستتتتتتتحوق  متتتتتتت  د ذ 

ال تتتتوندر   مستتتتحوق اءلمتتتتا ة   مقتتتتد أح تتتت  متتتت  

( لفتتل متتت   P < 0.05ال تتفل حرتتوق معنتتو     

المتتتتواد المحملتتتتت  الحناتتتتت   نبالتتتتت الحناتتتتت متتتتي 

مستتتحوق اءلمتتتا ة علتتتب التتتسرة الصتتترراه   كستتتبت 

 موي الصويا .

نستتتخنخ  متتت  اتتتسا البحتتتث انتتت   مفتتت  ححميتتتل  ليتتتا 

 ومتت  متتي المتتواد المحملتتت  الفيريتتر الوتتاة لزيتتادة

  لصوصتتتتا نبالتتتتتت الحناتتتتتت ءنهتتتتا متتتتت  المتتتتتواد 

الحاملتتتتت الويتتتتدة   الرليصتتتتت التتتتيم   تتتتم  بتتتتو  

 الحنات .
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الواة    ( ملبل ح  ير الامت حراكيز مبخلرت م  الفخلت الحيويت لحليا الفيرير 1ال فل رقم   

المحملت علب الحنات  السرة الصرراه  كسبت موي الصويا   نبالت الحنات  د ذ الامت أ  مي 

 الامت مسحوق ال وندر   مسحوق اءلما ة.
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Abstract 
This study was conducted from 10/ 4 /2016 to 7/ 6 /2016 for  the  purpose  of  

manufacturing  probiotic milk powder Kefir according to six stages in the 

laboratory of microbiology at Animal Production Department, College of 

Agriculture, University of Basrah .The first stage involved the fermentation 

process of kefir grains with fat-free milk. In the second stage Kefir fermented 

milk precipitated was using the centrifuge, In the third stage  biomass 

residual  Kefir feremented Milk  drying  process was conducted , In the  

fourth  stage, dried mass  was added to filler materials at different 

concentrations including 5 , 7.5 and 10 g kg
-1 

. as  wheat ,Yellow corn , 

Soybean and  Wheat bran .In the fifth stage, 10 gkg
-1 

of  sugar beet milled or 

30gkg
-1  

of Helianthus tuberosus powder  were added with each filler 

materials. In the last stage, the total lactic acid bacterial count of the final 

product was determined after each stage to know the best number of bacteria 

for each filler materials. The  results  showed  that  the  wheat bran , wheat  

and  Yellow corn  better  than  Soybean  meal (p< 0.05) as a material carrier  

when  drying  Kefir  fermented  milk . Added  sugar beets  milled  as a filler  

reduced the number of total lactic acid bacteria compared with Helianthus 

tuberosus powder , which worked to decreased  the  number  of  total lactic 

acid bacteria in the milk kefir dried.                                     
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