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الخلاصة 
أجريت ألتجربة لمقارنة ثلاث مستويات من بروتين ألعليقة (12.38، 13.73 ، 15.07 %) في تغذية ثلاث مجاميع من ألحملان ألعواسية وشملت كل مجموعة ستة حملان لغرض أيجاد أفضل مستوى بروتيني في علائق ألتسمين وغذيت ألحملان على ثلاث علائق تسمين مختلفة في مستوى البروتين الخام ولكنها متماثلة في مستوى الطاقة الايضية وبصورة حرة وجماعية طوال مدة التجربة البالغة 105 يوما. وتم خلال هذه ألتجربة جمع ألبيانات ألمتعلقة ببعض ألصفات ألدموية في نهاية مدة ألتسمين وكذلك تم دراسة ألتقييم ألحسي للحوم بعد ذبح ألحملان. وقد أظهرت نتائج ألتحليل ألإحصائي وجود تأثير معنوي (P≤0.05) لمستوى ألبروتين في ألعليقة في متوسطات أعداد كريات ألدم ألحمر وحجم كريات ألدم ألمرصوصة وفروق عالية ألمعنوية (P≤0.01)  في أعداد خلايا ألدم ألبيض وتركيز خضاب الدم وتراكيز ألبروتين ألكلي وألكلوبيولين وألكلسريدات ألثلاثية بين ألمستويات ألبروتينية ألثلاث. كما أظهرت نتائج ألتحليل ألإحصائي في ألتقييم ألحسي للحوم وجود فروق معنوية (P≤0.05)  في نكهة أللحم والقبول ألعام في حين كان ألتأثير عالي ألمعنوية (P≤0.01) للمستوى ألبروتيني في ألعليقة على متوسطات صفات ألقوام والطراوة وألعصيرية في لحوم ألحملان.ونستنتج من هذه ألدراسة أن ألعليقة ذات ألمستوى ألبروتيني ألعالي (15.07%) قد أظهرت تحسن معنوي في معظم ألصفات ألكيموحيوية وبروتينات ألدم وألتقييم ألحسي للحوم ألحملان ألعواسية مقارنة ببقية ألمستويات ألبروتينية ألأخرى ( 12.38 ، 13.73%) . 
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Abstract 
This experiment was conducted to compare three levels of dietary protein (12.38,13.73 and 15.07%) to feed three groups of Awassi lambs that included six lambs for each group in order to find the best level of protein in diets.These lambs were fed on three diets fattening which were different in the level of crude protein,but is similar in the level of metabolization energy for period 105 days.These lambs were fed ad libitum on diets containing three protein levels (12.38, 13.73 and 15.07%).The statistical analysis results of this experiment appeared that there were significant effects (P≤0.05) of protein level on red blood cells count and packed cell volume,and another beside that there were high significantly differences (P≤0.01) on white blood cells count,hemoglobin level,concentrations of total serum protein,globulin and triglycerides among three treatments.Also the statistical analysis observed that there were a significantly differences (P≤0.05) on flavor and acceptability traits and another beside the statistical analysis indicated that there were high significantly differences (P≤0.01) on meat quality traits that inclusion texture, tenderness and juiceness.
We conclude from this study that the diet of high protein level (15.07%) showed significant improvement in most of the traits and biochemical blood and sensory evaluation of meat lambs when compared to the other protein levels (12.38,13.73%) in  diets.   



المقدمة 
تشكل ألثروة ألحيوانية في ألعراق جزءا كبيرا من ألدخل ألقومي ألزراعي وتلعب دورا رئيسيا في سد جزء من ألاحتياجات من ألبروتين ألحيواني (ألمنظمة ألعربية للتنمية ألزراعية 1989).وتعد الأغنام جزءا كبيرا من ألثروة ألحيوانية في ألعراق حيث بلغ تعدادها 6.780.000 رأس وأنها تشكل مصدرا للدخل بالنسبة لسكان ألمناطق ألرعوية ومصدرا كبيرا للحوم ألحمراء في قطرنا (2003 FAO) .
 اتجهت الكثير من ألدراسات لإيجاد ألسبل والوسائل ألكفيلة لزيادة أنتاج أللحوم عن طريق استخدام أساليب ألتغذية ألعلمية من قبل ألباحثين وذلك بوضع برنامج علمي وعملي للمنتج يستطيع من خلاله معرفة ألعوامل المؤثرة على ألنمو والتسمين ومعرفة ألاحتياجات ألغذائية لحيوانات أللحم وذلك لان ألبعض يستخدم نسب منخفضة من البروتين لاتسد احتياجات ألنمو لحيوانات أللحم وعلى ألعكس من ذلك يقوم ألبعض ألآخر باستخدام نسب عالية من البروتين تزيد عن حاجة حيوانات ألنمو والتسمين مما يؤدي إلى تبذير في مصادر ألبروتين ألمستخدمة وخاصة ألكسب ألتي تستورد معظمها من خارج ألقطر بعملة صعبة.كما يذهب ألبعض ألآخر إلى أطالة فترة ألتسمين مما يترتب عليه زيادة في ترسيب ألشحوم في جسم ألحيوان ويؤدي في ألنهاية زيادة في التكلفة المصروفة في ألتغذية.وعادة يجهز ألجسم باحتياجاته من ألأحماض ألامينية من خلال مايمتص من ألامعاء بعد تحلل ألبروتين البكتيري وجزء من ألبروتين ألغذائي العابر من ألكرش تبعا لنوع مصدر ألبروتين في ألغذاء (ألملاح 2007) وفي هذا الصدد أشارت نتائج بعض ألدراسات (Geotsch 1999) ألى أن أضافة ألمصادر ألبروتينية ألمرتفعة في محتواها من البروتين غير المتحلل في ألكرش الى مكونات ألعلائق أدت ألى تحسن في مستوى ألانتاج وأعزي ذلك ألى زيادة ألاستفادة من ألاحماض ألامينية والطاقة لاسيما عند وجود عند كمية كافية من البروتين ألمتحلل في ألكرش لتلبية احتياجات ألاحياء ألمجهرية من ألنتروجين .ومن ألواضح جدا أن قيم بروتينات بلازما ألدم غير ثابتة وما يحصل فيها من تغيرات تعزى ألى عوامل تغذوية بألدرجة الاولى مثل أنخفاض بروتين العليقة أو فسلجية مثل أنخفاض أمتصاص البروتين في القناة ألهضمية أوزيادة تكوين ألكلوكوز من ألاحماض الامينية أو ربما لاسباب مرضية مثل أمراض ألكبد والقناة الهضمية والاصابات الطفيلية (Coles 1986 ، ألملاح 2007) .وعليه أقترح ألباحثون إضافة مصدرا للبروتين لغرض رفع ألمستوى ألبروتيني في ألعليقة بغية تحسين كفاءة ألاستفادة من ألشعير في ألعليقة (قاسم وآخرون 1993 ، عرفات 2005) وفي هذا ألاتجاه فقد تمت محاولات عديدة باستخدام مصادر نتروجينية لابروتينية بديلة عن ألكسب ألمستوردة من خارج ألقطر مثل كسبة فول ألصويا في علائق تغذية ألحيوانات ألزراعية وذلك لقابلية ألحيوانات ألمجترة على ألاستفادة منها وتحويلها ألى مواد بروتينية يستطيع ألجسم ألاستفادة منها بفعل الكائنات ألحية ألدقيقة ألمتواجدة في ألكرش .وعلى هذا ألأساس أستخدمت أليوريا في هذه ألدراسة  لسببين ألأول كأحد مصادر للنتروجين لرفع ألمستوى ألبروتيني في العليقة والثاني للتغلب على مشكلة أرتفاع ألحموضة في سائل ألكرش نتيجة وجود ألمولاس بنسبة عالية كمصدر للطاقة في مكونات ألعليقة ألمستخدمة في تسمين ألحملان ألعواسية (ألمهداوي وكشمولة 2008) .وعن دور مستوى ألبروتين في العليقة على بعض ألصفات الدموية في الحملان فقد أشارت نتائج شمس ألدين وآخرون (2006) إلى تحسن معنوي في صفات أعداد كريات ألدم ألحمر وخلايا ألدم ألبيض وتركيز خضاب ألدم وحجم كريات ألدم ألمرصوصة وألبروتين ألكلي وألكلوبيولين عند أستخدامهم ثلاث مستويات بروتينية (10.82 ، 12.37 ، 14.74%) في عليقة تسمين ألحملان ألعواسية لمدة 90 يوم .وأيد هذه ألنتائج ألمهداوي وآخرون (2009) ألذين وجدوا تحسن معنوي في صفات أعداد كريات ألدم ألحمر وخلايا ألدم ألبيض وتركيز خضاب ألدم وحجم كريات ألدم ألمرصوصة وألبروتين ألكلي وألكلوبيولين عند أستخدامهم ثلاث مستويات بروتينية (12.73 ، 14.26 ، 16.21) في عليقة تسمين ألحملان ألعواسية لمدة 90 يوم .أما بالنسبة لتأثير مستوى ألبروتين في ألعليقة على ألتقييم ألحسي في لحوم ألأغنام فقد ذكر Cramer وآخرون (1967) ، Shorland وآخرون (1970) ، Czochanska وآخرون (1970) أن قطع شرائح لحوم ألحملان ألمغذات على مستوى بروتيني عالي أعطت نكهة ولون أقوى معنويا من تلك ألتي غذيت على مستوى بروتيني منخفض.وعلى ألعكس من ذلك كانت نتائج Crouse وآخرون (1981) حيث وجدوا أن نكهة لحوم ألحملان ألمغذات على مستوى بروتين منخفض كانت أفضل قبولا من تلك ألتي غذيت على مستوى بروتين مرتفع.بينما وجد  Mohammed وآخرون (2005) تأثير معنوي لمستوى ألبروتين في ألعليقة على صفات ألقوام وألطراوة وألرائحة وأللون في لحوم ألحملان ألمضربة (Finish Landrace × Rahmany) عند تغذيتها على أربع مستويات بروتينية 14.62 ، 18.67 ، 19.43، 29.74% على ألتوالي.وأستهدفت هذه الدراسة ألحالية ألى معرفة تأثير مستوى ألبروتين في ألعليقة على بعض ألصفات ألدموية وألبيوكيمائية والتقييم ألحسي للحوم ألأغنام ألعواسية .



طرائق ومواد ألبحث 
أجريت هذه ألدراسة في ألحقل ألحيواني ألتابع إلى قسم ألثروة ألحيوانية في كلية ألزراعة والغابات/ جامعة ألموصل وأستخدم في هذه ألتجربة ثمانية عشر حملا محليا من ذكور سلالة العواسي بعمر يتراوح ما بين 5-6 أشهر ومعدل أوزانها الابتدائية يتراوح 25.16-25.25 كغم ووزعت عشوائيا إلى ثلاث مجاميع متقاربة في معدل أوزان الحيوانات.وغذيت الحملان على ثلاث علائق المبين نسب مكوناتها وتحليلها الكيميائي في جدول (1) وقد روعي في هذه العلائق الثلاث أن تغطي احتياجات الحملان من المركبات الغذائية وحسب مقررات أل N.R.C (1994) وكانت العلائق متماثلة في محتواها من الطاقة الايضية ( 2438 ، 2431 ، 2424 كيلو سعره/كغم عليقة).ولكنها مختلفة في مستوى البروتين الخام ( 12.38، 13.73، 15.07%).وكانت ألتغذية بصورة حرة بشكل جماعي طيلة فترة تجربة التسمين البالغة 105 يوما وبواقع وجبتين يوميا الاؤلى تقدم عند الساعة الثامنة صباحا والثانية عند الساعة الثالثة عصرا وحسبت أعداد كريات ألدم ألحمر وخلايا ألدم ألبيض وتركيزخضاب ألدم وحجم كريات الدم المرصوصة وتراكيز بروتينات ألدم (ألبروتين ألكلي وألالبومين وألكلوبيولين) وكذلك ألكلسريدات ألثلاثية في نهاية فترة ألتسمين أذ تم سحب عينات الدم بمقدار 10 مل دم من جميع الحملان من الوريد الودجي قبل ألذبح حيث تم حساب أعداد كريات ألدم ألحمر وخلايا ألدم ألبيض باستخدام طريقة ألهيموسايتوميتر وتركيز خضاب ألدم وحجم كريات الدم المرصوصة (PCV) باستخدام طريقة ساهلي ألمعتمدة من قبل Coles (1986) وبنفس ألوقت تم عزل مصل ألدم ألمأخوذ من ألحملان باستخدام جهاز ألطرد ألمركزي بسرعة 3000 دورة/ 15 دقيقة وتم قياس تراكيز ألبروتين ألكلي وألالبومين وألكلوبيولين وألكلسريدات ألثلاثية في مصل ألدم بأستخدام عدة ألتحليل ألجاهزة ألمجهزة من شركة Diamond ألأردنية.وبعد عملية ألذبح تم أخذ نماذج من  ألعضلة ألعينية الطولية Longissimus Dorsi لغرض دراسة القوام وألطراوة وألعصيرية وألنكهة وأللون والقبول ألعام حسب ألطريقة ألمذكورة في Price و Schweigert (1971) ألمؤلفة من تسع درجات حيث كانت درجة 9 ممتاز لتصل إلى درجة 1 ضعيف.وتم تنفيذ التحليل الإحصائي للبيانات وفقا للتصميم العشوائي الكامل (CRD) Complete Randomized Design ( ألراوي وخلف ألله 2000). 
باستخدام النموذج الرياضي الآتي:   
Yij =  + ti + eij
Yij = قيمة المشاهدة (j) في ألمعاملة (i)
ti = تأثير المعاملة (i) وهذا يمثل مستوى ألبروتين في العليقة.
eij = الخطأ التجريبي العشوائي الخاص بالوحدة التجريبية والذي يتوزع طبيعياً ومستقلاً  بمتوسط عام يساوي صفراً وبتباين يساوي  2 e. وتمت المقارنة بين المتوسطات باستخدام اختبار دنكن ( Duncan1955) عند مستوي احتمال 5% أو 1% لاختبار معنوية الفروق بين متوسطات الصفات المدروسة وذلك بتطبيق ألبرنامج ألإحصائي SAS (2002) .
جدول (1): مكونات العلائق والتحليل الكيميائي المستخدمة في تسمين ألحملان ألعواسية.
	المواد العلفية الأولية 
	عليقة رقم (1)
(%)
	عليقة رقم (2)
(%)
	عليقة رقم (3)
(%)

	1. مولاس البنجرالسكري 
	25
	25
	25

	2. نخالة الحنطة
	38.5
	38.5
	38.5

	3. تلف البنجر السكري
	16
	16
	16

	4. كسبة زهرة الشمس
	14
	13.5
	13

	5. كوالح ذرة صفراء
	4
	4
	4

	6. اليوريا (46% N2)
	0.5
	1
	1.5

	7. كربونات الكالسيوم
	1
	1
	1

	8. ملح الطعام
	1
	1
	1

	المجموع
	100
	100
	100

	المادة الجافة (%)
	98.13
	98.96
	98.68

	البروتين الخام (%)
	12.38
	13.73
	15.07

	الدهن الخام (%)
	1.99
	1.98
	1.97

	الألياف الخام (%)
	15.48
	15.22
	14.33

	الرماد (%)
	7.24
	7.20
	7.16

	الكربوهيدرات الذائبة (%)  
	61.04
	60.83
	60.15

	الطاقة الايضية (كيلو سعرة/كغم عليقة):
	2438
	2431
	2424


* حسبت الطاقة الممثلة لجميع مكونات العلائق من جداول التحليل الكيميائي للمواد العلفية العراقية (الخواجة وآخرون 1978)
    ما عـدا مولاس البـنـجر السـكري التي احتسـبـت حسب ما جاء به 1967) Bolton ).
** احتسبت الطاقة الايضية لتلف البنجر السكري حسب ما جاء به البدراني (1997).


النتائج والمناقشة 
اشتملت نتائج ألبحث دراسة تأثير ألمستوى ألبروتيني في العليقة في بعض ألصفات ألدموية وتضمنت أعداد كريات ألدم ألحمر وخلايا ألدم ألبيض وتركيز خضاب ألدم وحجم كريات ألدم المرصوصة ، أما صفات ألدم البيوكيميائية والتي تشمل بروتينات ألدم وألكلسريدات ألثلاثية وهي على ألنحو ألتالي :- 

1. ألصفات ألدمية : blood pictures
يبين ألجدول (2) وجود فروق معنوية (P≤0.05) بين ألمعاملتين الأولى وألثالثة في متوسطات أعداد كريات ألدم ألحمر وحجم كريات ألدم ألمرصوصة وفروق عالية ألمعنوية (P≤0.01) مابين كلا ألمعاملتين ألثانية وألثالثة عن ألمعاملة ألأولى في متوسطات أعداد خلايا ألدم ألبيض وتركيز خضاب ألدم مابين ألمستويات ألبروتينية ألثلاثة (12.38، 13.73 ، 15.07%) في علائق تسمين ألحملان العواسية .ويلاحظ من النتائج تحسن معنوي في معدلات أعداد كريات ألدم ألحمر وتركيز خضاب ألدم وتركيز حجم كريات ألدم ألمرصوصة في دم مجاميع ألحملان ألمتناولة مستويات عالية من ألبروتين 13.73 و 15.07% في علائقها مقارنة بمجموعة حملان ألسيطرة ذات ألمستوى ألبروتيني 12.38% ولربما يعزى ذلك إلى زيادة ألأوزان ألنهائية للحملان وأن هذه ألزيادة في أوزان جسم ألحملان تتطلب أعداد أضافية من كريات دم حمر لتنشيط عمليات ألايض ألغذائي (ألعكام وآخرون 1985) وأن هذه ألزيادة في أعداد كريات ألدم ألحمر قد أنعكست في زيادة معنوية في قيم تركيز خضاب ألدم وتركيز حجم كريات ألدم ألمرصوصة.أما ألزيادة ألعالية ألمعنوية في أعداد خلايا ألدم ألبيض ربما تعزى إلى زيادة أنبثاق هذه ألخلايا من مواقع تكوينها في نخاع ألعظام ألى جهاز ألدوران بسبب تأثير بعض ألعوامل ألهرمونية ( Mbasasو  Paulson1991) نتيجة تنشيط سرعة ألتمثيل ألغذائي للبروتين وقد أنعكس هذا في تحسين ألأداء وألنمو (Aziz1981) في مجاميع ألحملان ألمتناولة مستويات عالية من ألبروتين 13.73 و 15.07% في علائقها مقارنة بمجموعة حملان ألسيطرة ذات ألمستوى ألبروتيني 12.38% خلال فترة ألتجربة.وجاءت هذه ألنتيجة متفقة مع ماتوصل أليه شمس الدين وقوال (1995) أللذان وجدا زيادة معنوية  في تركيز خضاب ألدم وتركيز حجم كريات ألدم ألمرصوصة بزيادة وزن ألجسم في ألماعز ألمحلي. وكذلك جاءت هذه ألنتائج مطابقة مع نتائج  Gentry وآخرون (1999) ألذين لاحظوا وجود فروق معنوية في أعداد كريات ألدم ألحمر وحجم كريات ألدم ألمرصوصة وغير مطابقة بعدم وجود فروق معنوية في معدلات أعداد خلايا ألدم ألبيض وتركيز خضاب ألدم عند أستخدامهم ثلاث مستويات بروتينية ( 9.0 و 12.8 ، 14.4% ) في علائق تسمين حملان ألسفولك لمدة 84 يوما.وكذلك جاءت هذه ألنتائج متفقة مع نتائج شمس الدين وآخرون (2006) ألذين لاحظوا وجود تأثير معنوي لمستوى ألبروتين في ألعليقة في أعداد كريات ألدم ألحمر وأعداد خلايا ألدم ألبيض وتركيز خضاب ألدم وتركيز حجم كريات ألدم ألمرصوصة عند أستخدامهم ثلاث مستويات بروتينية ( 10.82 و 12.37 و 14.74% ) في علائق تسمين حملان عواسية صغيرة للفترة من ألولادة ولغاية موعد ألفطام.وكذلك جاءت هذه ألنتائج متفقة مع نتائج ألحلو وآخرون (2007) ألذين لاحظوا وجود تأثير معنوي لمستوى ألبروتين في ألعليقة على معدلات أعداد خلايا ألدم ألبيض وتركيز خضاب ألدم وتركيز حجم كريات ألدم ألمرصوصة وغير متفقة بعدم وجود فروق معنوية في معدلات أعداد كريات ألدم ألحمراء عند أستخدامهم أربع مستويات بروتينية (13.5، 14.08، 16.40 و 18.72% ) في علائق تسمين حملان عرابية صغيرة لمدة 90 يوما.وكذلك جاءت هذه ألنتائج مطابقة مع ماتوصل أليه ألمهداوي وآخرون (2009) الذين وجدوا تحسن معنوي في معدلات أعداد كريات ألدم ألحمر وخلايا ألدم ألبيض وتركيز خضاب ألدم وتركيز حجم كريات ألدم ألمرصوصة بزيادة ألمستوى ألبروتيني ( 12.73 ، 14.26 ، 16.21%) في علائق تسمين ألحملان ألعواسية لمدة 90 يوماً.



جدول(2) : تأثير أستخدام مستويات مختلفة من ألبروتين في ألعليقة على ألصفات ألدمية في ألحملان ألعواسية. 
	ألصفات
	ألمعاملة ألأولى
(12.38% بروتين خام)
	ألمعاملة ألثانية
(13.73% بروتين خام)
	ألمعاملة ألثالثة
(15.07% بروتين خام)

	1- كريات ألدم ألحمر
( مليون كرية/ ملم3):*
	11.056 ± 0.37  A
	12.089 ± 0.60  AB
	12.860  ± 0.39  A

	2- خلايا ألدم ألبيض
 ( خلية/ ملم3):**
	10018 ± 211.62  B
	11388  ± 366.72  A
	11969  ± 122.01  A

	3- تركيز خضاب ألدم (غم/100مل) :**
	10.90  ± 0.21  B
	11.69  ± 0.19  A
	11.81  ± 0.19  A

	4- حجم كريات ألدم ألمرصوصة (%) :*
	29.19  ± 0.54 B
	30.08  ± 0.41  AB
	31.82 ± 1.03  A


الصفة التي تحمل متوسطاتها حروف مختلفة أفقيا تدل على وجود فروق معنوية تحت مستوى أحتمال 0.05 أو 0.01 .
* ألفروق معنوية عند مستوى أحتمال 0.05 .        ** ألفروق عالية ألمعنوية عند مستوى أحتمال 0.01 .

2- ألصفات ألبيوكيميائية للدم biochemical blood traits  
يشير ألجدول (3) إلى وجود فروق عالية ألمعنوية (P≤0.01) بين ألمعاملتين ألأولى والثانية عن ألمعاملة ألثالثة في تركيز ألبروتين ألكلي وتركيز ألكلوبيولين وألكلسريدات ألثلاثية في مصل ألدم في ألحملان ألعواسية.وقد بلغت قيم تراكيز ألبروتين ألكلي 6.16 ، 6.45 ، 7.04 غم/100مل وألكلوبيولين 2.91 ، 3.11، 3.56 غم/100 مل وألكلسريدات ألثلاثية 41.26 ، 44.01 ، 50.05 غم/100 مل للمستويات ألبروتينية  ألثلاث في ألعليقة.ويلاحظ من ألنتائج أعلاه تفوق معنوي في معدلات تركيز ألبروتين ألكلي في مصل ألدم بزيادة مستوى ألبروتين المستخدم في علائق تسمين ألحملان وربما يعزى ذلك إلى زيادة ألبروتين ألميكروبي ألمنهزم من ألكرش والذي يصل إلى ألمعدة ألحقيقية وألامعاء ألدقيقة (Thomas وآخرون 1994) ومن ثم زيادة أمتصاص ألأحماض ألأمينية ألتي أثرت في زيادة ألبروتين ألكلي في مصل دم ألحملان ( Aliوآخرون 2005). وتتفق هذه ألنتيجة مع نتائج شمس الدين وطه (1998) اللذان أشارا إلى أرتفاع معنوي في تراكيز ألبروتين ألكلي وألكلوبيولين بزيادة كمية ألمتناول من ألبروتين في ألأغنام.وكذلك جاءت هذه ألنتائج متفقة مع نتائج شمس الدين وآخرون (2006) بوجود فروق معنوية في تراكيز ألبروتين ألكلي وألكلوبيولين وألكلسريدات ألثلاثية في مصل دم ألحملان ألعواسية عند أستخدامهم ثلاث مستويات بروتينية 10.82، 12.37، 14.74% في علائق تسمين ألحملان ألعواسية لمدة 90 يوما على ألتوالي .كما جاءت هذه ألنتائج مطابقة مع ماتوصل أليه ألمهداوي وآخرون (2009) ألذين وجدوا تحسن معنوي في معدلات تراكيز ألبروتين ألكلي وألكلوبيولين وألكلسريدات ألثلاثية بزيادة ألمستوى ألبروتيني (12.73 ، 14.26 ، 16.21%) في علائق تسمين ألحملان ألعواسية لمدة 90 يوما.بينما لم تكن هذه ألنتائج متفقة مع نتائج الملاح (2007) ألذي لم يجد فروق معنوية في معدلات تركيز ألبروتين ألكلي ونسبة ألألبومين إلى ألكلوبيولين عند أستخدامه مستويات بروتينية مختلفة (13، 14.5، 16، 17.5%) غير معاملة بألفورمالديهايد في علائق تسمين ألحملان ألعواسية لمدة 90 يوما. وكذلك جاءت هذه ألنتائج غير متفقة مع نتائج صالح (2008) ألذي لم يجد فروق معنوية في معدلات تركيز ألبروتين ألكلي ونسبة ألكلوبيولين إلى ألألبومين وألكلسريدات ألثلاثية عند أستخدامه مستويين بروتينيين هما (13، 16.5 %) غير معاملة بألفورمالديهايد في علائق تسمين ألحملان ألعواسية لمدة 88 يوماً.  
  

جدول (3) : تأثير أستخدام مستويات مختلفة من ألبروتين في ألعليقة على ألصفات ألبيوكيمائية للدم في ألحملان ألعواسية .
	ألصفات
	ألمعاملة ألأولى
(12.38% بروتين خام)
	ألمعاملة ألثانية
(13.73% بروتين خام)
	ألمعاملة ألثالثة
(15.07% بروتين خام)

	1- تركيز ألبروتين ألكلي (غم/100مل):**
	6.16  ± 0.14  B
	6.45  ± 0.15  B
	7.04  ± 0.12  A

	2- تركيز ألألبومين (غم/100مل) :
	3.25  ± 0.09  A
	3.34  ± 0.13  A
	3.48  ± 0.07A

	3- تركيز ألكلوبيولين (غم/100مل) :**
	2.91 ± 0.10  B
	3.11  ± 0.19  B
	3.56  ± 0.12  A

	2- تركيز ألكليسريدات ألثلاثية
(ملغم/100مل): **
	41.26  ± 0.93  B
	44.01  ± 1.22  B
	50.05  ± 1.55  A


الصفة التي تحمل متوسطاتها حروف مختلفة أفقيا تدل على وجود فروق معنوية تحت مستوى أحتمال 0.05  أو 0.01 .
* ألفروق معنوية عند مستوى أحتمال 0.05 .        ** ألفروق عالية ألمعنوية عند مستوى أحتمال 0.01 .  
 
3. ألتقييم ألحسي للحوم carcass evaluation  Sensory 
تشير ألنتائج في جدول (4) إلى وجود فروق معنوية (P≤0.05) في صفتي ألنكهة والقبول ألعام وفروق عالية ألمعنوية (P≤0.01) في صفات ألقوام وألطراوة وألعصيرية في لحوم ألحملان ألعواسية مابين كلا ألمعاملتين ألثانية والثالثة عن ألمعاملة ألأولى.وقد بلغت درجات ألتقييم الحسي لصفات ألقوام 6.50 ، 7.30 ، 7.80 وألطراوة 6.90 ، 7.40 ، 7.80 وألعصيرية 6.70 ، 7.40 ، 7.60 والنكهة 6.70 ، 7.30 ، 7.60 وألقبول ألعام 6.80 ، 7.40 ، 7.70 للمستويات ألبروتينية ألثلاث على ألتوالي .ويلاحظ من ألنتائج تحسن معنوي في درجات ألتقييم ألحسي لصفات ألقوام وألطراوة وألعصيرية بزيادة ألمستوى ألبروتيني في ألعليقة ربما يعود ألى زيادة ترسيب ألدهن في داخل ألألياف ألعضلية وهذا يظهر أثره في زيادة ألطراوة وألعصيرية وبالتالي ينعكس ذلك في تحسن قوام أللحم (ألدوري 2000) هذا من ناحية ومن ناحية أخرى ربما يرجع ذلك إلى ألعلاقة ألطردية بين صفتي ألطراوة وألعصيرية (طاهر 1983) أو ربما يعود إلى ألسعة ألعالية للاحتفاظ بالماء water holding capacity في ألعضلات والتي بدورها تؤدي إلى ظهور تحسن في ألقبول ألعام. وبالنسبة إلى نكهة أللحم فقد أظهرت نتائج ألتحليل ألإحصائي تحسن إيجابي ومعنوي في صفة ألنكهة بزيادة ألمستوى ألبروتيني ألمستخدم في ألعليقة وهذا يعزى إلى أرتفاع محتوى ألعضلات بنسبة ألدهن ألخام ألذي يؤدي إلى حدوث تحسن في ألرائحة وألنكهة وهذا بدوره يؤدي بالنتيجة إلى زيادة درجة تقبل اللحم (طاهر 1990). وتتفق هذه ألنتائج مع نتائج Fahmy وآخرون (1992) ألذين لاحظوا تأثير معنوي لمستوى ألبروتين في ألعليقة في صفة ألعصيرية فقط وتأثيرغيرمعنوي في صفتي ألطراوة والنكهة عند استخدامهم مستويين بروتينيين (13.4 ، 16%) في علائق تسمين حملان Romanov لمدة 96 يوما.وكما جاءت هذه ألنتيجة متفقة مع نتائج Mohammed وآخرون (2005) ألذين وجدوا فروق معنوية في ألقوام وألطراوة والنكهة عند استخدامهم ثلاث مستويات بروتينية (14.62 ، 18.67 ، 19.43 % في علائق تسمين حملان مضربة (finish landrace × Rahmany ). في حين لم تتفق هذه ألنتائج مع نتائج James وآخرون (1976) ألذين لم يجدوا أي تأثير معنوي لمستوى ألبروتين في ألعليقة في صفات ألطراوة وألعصيرية والنكهة عند أستخدامهم مستويين بروتينيين (10 ، 16%) في علائق تسمين ألحملان ألمضربة (Ramboillet × Hampshire ×Suffolk). وكذلك جاءت هذه ألنتيجة غير متفقة مع نتائج يعقوب وآخرون (1990) ألذين لاحظوا أن ألاختلافات في متوسطات في صفات ألطراوة وألعصيرية وألنكهة لم تكن معنوية عند أستخدامهم مستويين بروتينيين (13.17 ، 14.15%) في علائق تسمين ألحملان ألكرادية لمدة 80 يوما. 



جدول (4): تأثير استخدام مستويات مختلفة من البروتين في العليقة على متوسطات التقييم الحسي في لحوم الحملان العواسية                                  
	الصفات
	المعاملة الأولى
(12.38% بروتين خام)
	المعاملة الثانية
(13.73% بروتين خام)
	المعاملة الثالثة
(15.07% بروتين خام) 

	1- القوام  ** 
	6.50 ± 0.223  B
	7.30 ± 0.153 A
	7.80 ± 0.249 A

	2- الطراوة  **
	6.90 ± 0.233 B
	7.40 ± 0.163 AB
	7.80 ± 0.133 A

	3- العصيرية  **
	6.70 ± 0.152  B
	7.40 ± 0.221 A
	7.60 ± 0.221 A

	4- النكهة  *
	6.70 ± 0.260  B
	7.30 ± 0.334 AB
	7.60 ± 0.266 A

	5- اللون
	7.20 ± 0.290  A
	7.40 ± 0.266 A
	7.60 ± 0.163 A

	6- القبول العام  *
	6.80 ± 0.249  B
	7.40 ± 0.266 AB
	7.70 ± 0.153 A


الصفة التي متوسطاتها حروف مختلفة أفقيا تدل على وجود فروق معنوية تحت مستوى أحتمال 0.05 أو 0.01 .
* ألفروق معنوية عند مستوى أحتمال 0.05 .        ** ألفروق عالية ألمعنوية عند مستوى أحتمال 0.01 .

ونستنتج مما تقدم أن استخدام ألمستوى ألبروتيني ألعالي (15.07%) في ألعليقة ألثالثة في هذه ألتجربة قدعد أفضل مستوى بروتيني حيث كان له دورا فاعلا وأيجابيا في تحقيق تحسين معنوي في معظم ألصفات ألمدروسة في ألأداء وألنمو وكذلك في بعض ألقياسات ألدموية وألبيوكيميائية والصفات ألحسية في لحوم ألحملان ألعواسية مقارنة ببقية ألمستويات ألبروتينية ألأخرى (12.38 ، 13.73%).  
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