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 والمستوردة في مدينة الديوانية ةللحوم المجمدوالنوعية  بعض الصفات الكيميائية
 

 عروبة متعب فجة
 

 جامعة القادسيةكلية الطب البيطري, 
 

 :الخلاصة
بعض الفحوص الكيمياوية والنوعية لببعض اللحبوا المسبتوردل البع العبرا   إجراءاستهدفت الدراسة     

مب  اللحبوا وكانبت  ب    أنبوا هاك البشبري واشبتملت علبع  مب  حيتها لاسبتللتعرف علع مبد  لبا
البرازيب(.  alfakher نبدي , aliffa, أوروغبواي  nireaاسبترال  , fletcher نبدي , awalالانبوا   

عب  ببا   عينبات awalللحبا  وبينت النتائج للفحولات الكيمياوية وجود فر  معنوي فب  نسببة الرطوببة
ِ   اليةللحا الا ر  عند مستو  احتما  ِ  ِ  ِ  ِ  ِ  ِ  ِ  ِ  ِ  ِ  ِ  ِ  ِp<0.01  وكانت نسبة الرطوبة مرتفعة.

 أنبوا ف  جميع عينات اللحا لانوا  ال مسة  كما ظهر ا   ناك فر  معنوي ف  نسبة الد   بي  جميبع 
فرو ات معنوية ف   تظهراللحا  يد الدراسة وكانت جميع     النسب من قضة ع  النسب الطبيعية   ولا 

عينببات اللحببا مبب  نببو   أظهببرتالنوعيببة فقببد  الفحولبباتي  والكاربو يببدرات  امببا نسبببة الرمبباد والبببروت
fletcher فببر  معنببوي فبب  معببد( اللبببمة الكليببة مقارنببة ببببا   الانببوا  الا ببر  عنببد مسببتو   وجببود
وجبود فبر  معنبوي فب  درجبة الحموضبة بالمقارنبة مبع ببا    awal. واظهبر اللحبا p<0.05احتماليبة  

والنيتروجي  الد نية الطيارل  الناضح والأحماضالسائ(  يا  ا. امp<0.01حتمالية  الانوا  عند مستو  ا
  الكل  و ر ا حامض الثايوباربيتيورك ور ا البيروكسيد ضم  الحدود المسموح بها

 

Some quality and chemical caracterities to frozen meat and 

imported in Diwanyia city 
 

Oruba Meteb Fega AL-Kwzaiu 
 

College of Veterinary Medicine, AL-Qadisiya University 
 

Abstract: 

    The stude aimed to make some tests and chemical quality of some imported 

meat to iraq to identify its suitability for human consumption onsumption and 

included five types of meat , these kinds (awal Indian, fletcher Australian , 

nierea Uruguay , aliffa Indian , alfakher brazil ). The results showed the 

chemical tests and a significact difference in the ratio of moisture to the meat 

awal meat samples from the rest of the other at the level of en probability 

(p<0.01) and moisturecontent was high in all meat samples of the five types. As 

itturned outthat there is significant difference in the percentage of fat between 

the meat of all ttypes under study and all of these rations mnkqdq for natural 

birth .did not show significant defferences in the proportion of ash , protein and 

carbohydrates.the tests of quality have shown samples of meat-type flether a 

significant difference in the rate of dyecollege compared to the rest of the 

otherspecies at the level of probability (p<0.05 )and showed meat awal a 

significant difference in the degree of acidity in comparison of liquid nadh and 
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volatile fatty acids and nitrogen and total acid number and peroxide number 

laoparpetthi within the limits allowable. 

  
 :المقدمة

تحتويه م  مواد  اللحوا  يمة غ ائية عالية لم    
بروتينية ود نية وغير ا, وت تلف لحوا 
الحيوانات ف  ما بينها م  حيث كمية البروتي  

يحتوي علع  الطازجوالد   والماء فلحا البقر 
%رطوبة 62%د   و 20%بروتي  و17
 ةالأغ ي. يعتبر اللحا الطازج م  1  %رماد1و

غير جيدل  ظحف بظروفترك  إ اتلف سريعة ال
اللحا مباشرل بعد ال بح  والحفظ  فظل لك يجب ح

ضرورل أساسية عند نق( وتوزيع اللحوا 
اللحا تطبي  الطر  الت  تو ر  ظ يتضم  حف

تمنع حدوث التميرات الت  تجع( اللحا غير أو 
تقل( م  بعض  أولالح لاستعما( كم اء 

 ظ,يمك  حف .2والنوعية   اويةيالكيم واله 
 أ ا أما .أياا3-5 اللحوا بالتبريد لمدل  ليرل  

شهرا. 6-12   أطو(لمدل  أو زنهاها ظحف أريد
فف      الحالة يجب تجميد ا علع درجات 

الو ت الحال   ف  .4اْ.  32-حرارية من فضة  
ونتيجة لانفتاح الا تلادي الحال( ف  العرا  

لسيطرل وغياب أجهزل الر ابة كجهاز التقيي  وا
النوعية بدات الشركات باستيراد أنوا  كثيرل 
م  اللحوا المجمدل وم  مناشعء م تلفة و    
اللحوا د لت الع العرا  بدو  ضوابط  ياسية 
ل ا  دفت     الدراسة الع أجراء تقييا لبعض 

 إجراءاللحوا المجمدل المستوردل م   ا( 
بعض الفحوص الكيماوية والنوعية لتحديد مد  

  حية تلك اللحوا لاستهاك البشريلا
  

 :المواد وطرائق العمل
 ت اللحم المجمد:اعين
عامات تجارية 5اشتملت عينات اللحا     
 awal ,ندي Fletcher , استرال nirea  

البرازي(. alfakher ندي , aliffaأوروغواي ,
عينات لك( عامة وبوا ع  ثاث حيث تا شراء

 العينات ف   ت    ظمكرري  لك( عينة  حف
 

اْ بعد جلبها الع الم تبر -18المجمدل علع درجة 
لا تق( مدل لاحيتها  إ  اوروع  عند شرائه

  2010ع  الشهر الحادي عشر م  

 المجمد:اوي لعينات اللحم يالتحليل الكيم
 درت نسبة الرطوبة والبروتي  والد       

والرماد والكاربو يدرات ف  عينات اللحوا 
  .3 الطر  الواردل ف  المجمدل حسب

 الفحوص النوعية :
السائل  )الإذابة أثناءتقدير نسبة الفقد  

                 :(الناضح
وتتضم    4) الطريقة الم كورل ف   إتبا تا     

, وز  عينة اللحا و   جامدل, ثا  الطريقة
تركت العينة ف  جو المرفة الع ا  ت وب كاملة 

وزنها وتا  الناضح وأعيد سائ(وأزي( ال
 است راج نسبة الفقد  

 قياس الصبغة الكلية للحم:
تا تقدير تركيز اللبمة الكلية للحا المجمد     

غا لحا  5تا  لط  إ 5)  بالاستناد الع طريقة 
م( م   4,5م( اسيتو  و 20مع محلو( يتكو  

م( م  حامض الهيدروكلوريك  0,5ماء مقطر و
محلو( د ائ  وم  ثا رشح ال 5المركز لمدل 

 (whattman)باستعما( ور ة ترشيح نو  
 640و رات الكثافة الضوئية بطو( موج   در  

نانوميتر باستعما( جهاز المطياف الضوئ  
وللحلو( علع تقدير اللبمة الكلية كجزء 

الكثافة الضوئية  ا ضربت .P.P.Mبالمليو  
تقدير النتروجين الكلي   680الناتجة بالر ا

 المتطاير:
لنتروجي  الكل  المتطاير حسب  در ا    

 10تا وز   إ  . (6الطريقة الم كورل م   ب( 
 10 إضافةغا لحا بعد فرمها ومزجها جيدا وتا 

م( م  الماء المقطر وتا  رسها ف  جفنة  زفية 
غا 2له  وأضيفبعد ا نقلت الع دور  التقطير 
م( م  الماء 250م  اوكسيد الممنيسيوا و
ر ف  جهاز كلدا(, المقطر وربط دور  التقطي

 25ال ي ينته  بدور  الأستقبا( الحاوي علع 
%. مع  طرتي  م  2م( حامض اليوريك  

. وبعد Methylredكاشف المثي( الأحمر  
د يقة م  التقطير سحح المزيج مع  30مرور 

عياري.  0,1حامض الكبريتيك الم فف  
وحسبت كمية النيتروجي  الكل  المتطاير علع 

 غا لحا  100وجي  / أسا  ملما نيتر
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 قياس درجة الحموضة : 
 إ ا) 7 تا تقدير درجة الحموضة حسب طريقة 

غا م   5% إلع 95م( م  الايثانو(  5أضيف 
 7,5اللحا المفروا ومزج جيداً ثا أضيف إليه 

% ثنائ  اثي( ايثر 40م( م   ليط متكو  م  
 1% بتروليوا ايثر ومزج ال ليط لمدل 60مع 

ع ف  جهاز الطرد المركزي د يقة بعد ا يوض
د ائ  بعد ا يسحب  3دورل بالد يقة لمدل  3000

م(  5م( م  الطبقة العليا وأضيف لها  5
ايثانو( مع  طرتي  م  دلي( الفينوفثالي  وسحح 
ال ليط مع  يدروكسيد البوتاسيوا 

عياري. حتع ظهور اللو  الوردي 0,025 

 درجة الحموضة   توحسب
 باربيتوريك        تقدير رقم حامض الثايو

تا تقدير ر ا حامض الثايوباربيتوريك حسب     
 10و لك بأ   .8 الطريقة الم كورل م   ب( 
م(  50د يقة ف   2غا لحا مثروا ونقع لمدل 
م( محلو( حامض  5ماء مقطر وأضيف أليه 

عياري. ل فض الا   4الهيدروكلوريك  
 100وأكم( الحجا الع  1,5الهيدروجين  الع 

اء مقطر نق( المزيج إلع  دور  تقطير م( م
 1م( زيت البارفي  و 2م( وأضيف  100سعة 

غا حجا جاف لتنظيا المليا  ومنع الفورا   
 50ربط جهاز التقطير وتا التس ي  لماية جمع 

م( م  مادل التقطير, وحضر محلو( البانك ف  
الو ت نفسه م  الماء المقطر   درت 

الضوئ  علع الامتلالية بوساطة المطياف 
علع  TBAنانوميتر وثا حسبت  538طو( 

 / كما لحا   يداسا  ملما مالونالديها
 تقدير الاحماض الدهنية الحرة: 

وتتل ص  ) 6 حسب طريقة  FFAتا تقدير     
الطريقة, است اص الد   بالطريقة الباردل  ثا 

 25م( ايثر و 25غا د   ويضاف له  10ا   
كاشف الفينوفثالي  % وم( واحد 95م( ايثانو( 

 0,1ومعاملته مع  اعدل  يدروكسيد اللوديوا  
عياري. الع ا  يلبح المحلو( وردياً  ثا 
حساب الر ا الحامض  اولا وتقسيمه علع الر ا 

2  
 البيروكسيد:تقدير رقم 

حسب الطريقة الم كورل ف   .P.Vتا تقدير     
 15غرامات م  اللحا مع  5و لك ب لط ) 9 

د يقة واحدل بعد ا  المقطر لمدل م( م  الماء
 sodium dedocyl sulphateم(  20أضيف 

ياري. ورج المحلو( لمدل ع 0.1بتركيز  
م( م  الايثانو( ورج  40د يقتي  بعد ا اضيف 

م( م  الهكسا   20المحلو( ثانية ثا اضيف 

ورج المحلو( بعد ا فل( السائ( الرائ  ع  
 1000 الراسب باستعما( جهاز الطرد المركزي

د يقة ثا نجد الم يب  20دورل بالد يقة لمدل 
وبق  المحلو( الد ن  ال ي  در فيه ر ا 

. وبالتسحيح مع  يدروكسيد .P.Vالبيروكسيد  
عياري. وتا حساب القيا 0,01 تاسيوا البو

 / كما       مكافئبالمل  
           :الإحصائيالتحليل 

لميا تا تحلي( بيانات التجربة باستعما( الت   
 CRD  .completeالعشوائ  الكام(  

Randomized Design وتا مقارنة ,.
الفرو ات المعنوية باستعما( ا تبار دنك  متعدد 

. p<0.01عند مستو  معنوية   .10 المديات 
 الإحلائ . باست داا البرنامج p<0.05و 

 . 11الجا ز,  
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 :النتائج والمناقشة
 (±SEالقياسي ) الخطأجمدة المستوردة مع للحوم الم( التحليل الكيمياوي 1الجدول )

 

الرطىثخ  الٌىع 

)%( 

 الرهبد

)%( 

الذهي 

)%( 

الجروتٍي 

)%( 

 الكبرثىهٍذراد

)%( 

1 awal 74.36 a 

±0.14 

0.82 a 

0.007 ± 

5.43  a 

0.088 ± 

18.50 a 

0.115 ± 

0.89 a 

0.053 ± 

2 fLether 75.60 b 

0.15 ± 

0.84 a 

0.012  ± 

4.16 a 

0.185 ± 

18.53 a 

0.033 ± 

0.88 a 

0.006 ± 

3 neria 75.70 b 

0.05 ± 

0.82 a 

0.009 ± 

3.73  b 

0.067 ± 

18.86 a 

0.033 ± 

0.88 a 

0.017 ± 

4 aliffa 75.70 b 

0.15 ± 

0.83 a 

0.016 ± 

3.80   b 

0.057 ± 

18.80 a 

0.058 ± 

0.88 a 

0.000 ± 

5 alfakher 75.76 b 

0.06  ± 

0.82 a 

0.013 ± 

3.83  b 

0.067 ± 

18.66 a 

0.033 ± 

0.90 a 

0.010 ± 

 

 والحروف الم تلفة تعن  وجود فرو  معنوية عند مستو  الحروف المتشابهة تعن  عدا وجود فرو  معنوية 
 P 0.01> احتمالية

 

( يوضح نسبة الفقد إثناء الإذابة )السائل الناضح (وقياس  صبغة اللحم الكلية للحوم 2الجدول )
 (±SEالقياسي ) الخطأالمجمدة المستوردة مع 
 

)الطبئل  الاراثخقذ اثٌبءالفجخ طً الٌىع 

 % (thawing loss)الٌبظح ( 

الصجغخ الكلٍخ )هلغن 

 غن لحن (100/

1 Awal 5.10±0.208 a 149.0±2.64  ab 

2 Fletcher 5.23±0.664  a 140.0±1.00  a 

3 Nirea 5.23±0.824 a 140.3±3.33 b 

4 Aliffa 5.36±0.884 a 146.3±2.60 ab 

5 alfakher 5.43±0.202 a 150.3±3.33 b 

 
الحروف المتشابهة تعن  عدا وجود فرو  معنوية  والحروف الم تلفة تعن  وجود فرو  معنوية عند مستو  

 P 0.05>احتمالية 
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ورقم  (ADV( ودرجة الحموضة )TVNيوضح قياس النتروجين الكلي المتطاير ) (3الجدول )
 (SE (±مع الخطا القياسي  للحوم المجمدة المستوردة ) TBAحامض الثايوباربيتوريك )

 

 .(TVN النو  

 غا لحاn/100 ملما 

) ADV  مل.

 غا لحا100مكافئ /

) TBA ملما .

 مالونالديهايد /كما لحا

1 Awal 15.13±0.35  a 0.75±0.37 a 0.84±0.03 a 

2 Fletcher 15.06±0.12 a 0.55±0.53 a 0.80±0.03 a 

3 Nirea 14.83±0.33 a 0.86±0.12 ab 0.80±0.02 a  

4 Aliffa 14.63±0.03 a 0.99±0.02 b 0.83±0.02 a 

5 Alfakher 14.50±0.03 a 1.02±0.31 b 0.83±0.01 a 

 
الحروف المتشابهة تعن  عدا وجود فرو  معنوية  والحروف الم تلفة تعن  وجود فرو  معنوية عند مستو  

  0.01>احتمالية 
 

 

في اللحوم  (BVورقم البيروكسيد ) FFA)ة )( يوضح نسبة الأحماض الدهنية الحر4الجدول )
 ( SE ±المجمدة المستوردة مع الخطأ القياسي )

ًطجخ الأحوبض الذهٌٍخ الحرح  الٌىع 

((FFA 

 (BVرقن الجٍروكطٍذ )

1 Awal 0.68±0.02 a 1.47±0.01 a 

2 Fletcher 0.68±0.01 a 1.45±0.01 a 

3 Nirea 0.68±0.00 a 1.45±0.02 a 

4 Aliffa 0.69. ±0.00 a 1.45±0.01 a  

5 Alfakher 0.69±0.00 a 1.45±0.00 a 

 

 الحروف المتشابهة تعن  عدا وجود فرو  معنوية    

 :الفحوصات الكيميائية
اوي يالكيم حلي(.الت1يتضح م  الجدو(      

ال مسة م  اللحوا المجمدل والت  تعود  للأنوا 
إلع مناش ء م تلفة و د ظهر  ناك فر  معنوي 

. ف  نسبة p<0.01عند مستو  احتمالية  
 %  74.36حيث بلمت  walالرطوبة لنو 

 

ببا   أنوا  اللحوا و   اوط ء نسبة مقارنة 
وبلمت Alfakherوأعلع نسبة كانت لنو  

% و    النسب    مرتفعة مقارنة مع 75.76
 ,13ما حددته الموالفات العالمية حيث  كر 

ل يجب ا  .ا  نسبة الرطوبة للحوا المجمد12
  % كما تبي  م  الجدو(73-68تتراوح ما بي  

اللحوا  أنوا ا   ناك فرو  معنوية بي  1) 
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 (          ال مسة عند مستو  احتمالية 
P<0.01 ف  نسبة الد   حيث تراوحت النسب .
% ف  انوا  اللحا ال مسة  5.43-3.37ما بي  
واعلع نسبة ف   Nirea كا  ف  نو   وأوطئها
و    النسب من فضة ع  ما حددته  Awalنو  

. ا  نسبة 12  (الموالفات العالمية حيث  كر 
% أما نسبة الرماد 9 الد   يجب ا  لا تق( ع  

والبروتي  والكاربو يدرات كانت ضم  الحدود 
المسموح بها ولا تظهر فر  معنوية بي  انوا  
اللحا ال مسة ف      النسب وم      الدراسة 

ة الم ائية للحوا المجمدل يتبي  ا   القيم
المستوردل  يد الدراسة كانت جيدل لا  نسب 

-18.05البروتي  تراوحت ما بي  
ف   %و   نسب جيدل مع ما  و محدد18.86

ا  نسبة  .(12الموالفات العالمية حيث  كر 
     %  18لا تق( ع  أ البروتي  يجب 

 الفحوصات النوعية :
 الإ ابة أثناء ا  نسبة الفقد .(2يبي  الجدو(    
ال مسة م  اللحا تراوحت ما  الأنوا ف  
% حيث كانت اوط ء  يمة  10 .5- 5.43بي 

 Alfakherوأعلع  يمة ف  لحا  Awalف  لحا 
ولا تظهر فرو  معنوية بي  انوا  اللحا ال مسة 
وكانت نسب السائ( الناضح اكثر بقلي( عما 
حددته الموالفة العرا ية م   ب( الجهاز 

. با  14للتقيي  والسيطرل النوعية   المركزي
% و    القيا ا ( مما وجد  ك( 5لاتزيد ع 

. حيث كانت نسبة السائ( 16,15 ,17 م 
% بسبب سوء الت زي  أثناء 10.01الناضح
تراكيز لبمة  نسبة .2الجدو(   كما بي التجميد 

المايوغلوبي  الكلية والت  تراوحت ما بي  
 د ظهرت وا غا لح 100ملما /  140-150.33

. P<0.05فرو  معنوية عند مستو  احتمالية  
تراكيز بي  انوا  اللحا ال مسة   وكانت  يا 

لبمة اللحا لعينات اللحوا المجمدل ال مسة 
الع ة ع  اللحوا الطازجة و د يعود  لك ضمن ف

التجميد وك لك الت ويب وما يرافقه م  فقدا  
هر ظسوائ( مسببة ان فاض تركيز اللبمة في

اللحا المجمد بنيا وتكو  اللبمة المسئولة  و ل
  metmyoglobin  .عنه

( TVNقياس النتروجين الكلي المتطاير )
( ورقم حامض ADVودرجة الحموضة )

 (:TBA)الثايوباربيتوريك 

. لعينات TVN.  يا   3يوضح الجدو(      
اللحوا ال مسة حيث كانت القيا تتراوح ما بي  

لحا ولا تظهر  غا100/ ملما14.50-15.13
فرو  معنوية بي  انوا  اللحا ال مسة وكانت 
جميع القيا ضم  الحدود المسموح بها حيث لا 

غا لحا و  ا ما حددته 100ملما /20تتعد  
. مما يد( ا  بروتينات 14العرا ية  الموالفة 

    اللحوا لا تتعرض الع تحل(  كما بي  
درجات الحموضة لعينات . يا  3الجدو(  

ا المجمدل حيث كانت  ناك فرو  معنوية اللحو
.وكانت القيا P<0.01عند مستو  احتمالية  

مل  مكافئ  1.02 -0.55تتراوح ما بي  
غا لحا و    القيا مقبولة وضم  الحدود 100/

المولع بها ف  اللحوا المجمدل ,حيث تعد 
مل  2 . لاتتعد ADVاللحوا مقبولة ا ا كانت  

. مما يد( عدا  19,18,8غا لحا  100/ مكافئ
وجود تحل( د و  ف  اللحوا المجمدل  يد 

. (TBA.  يا 3الدراسة كما وضح الجدو(  
حيث لا ملما  0.84-0.80و د تراوحت ما بي  

. 20,8ملما مالونالديهايد /كما لحا   2تتعد  
  ا يد( ا  عينات اللحا لا تتعرض الع التزنخ 
له  اولتحل( الد و  و    القيا مقاربة لما تول(

الأغلفة الت  لا  إلع. حيث عزا السبب 15 
 بالنفا    للأوكسجي تسمح  

ورقم  FFA)نسبة الأحماض الدهنية الحرة) 
 :(PVالبيروكسيد )

الأحماض الد نية  . نسب4 يوضح الجدو(     
. حيث لا تظهر فرو  معنوية بي  FFAالحرل  

 0.68الأنوا  ال مسة وتراوحت النسب ما بي  

وجاءت     النسب ضم  % نسب 0.69-
الحدود المسموح بها م   ب( الجهاز المركزي 

. والت  لا تزيد (14للتقيي  والسيطرل النوعية 
% للحوا المجمدل مما يد( عدا  5 .1علع 

حدوث تحل( لد و      اللحوا كما بي  الجدو( 
اللحوا  ت. لعيناPV  د. ر ا بيرو كسي4 

مل  1.47-1.45ال مسة و د تراوحت القيا بي  
غا لحا وكانت     القيا ضم  100مكافئ /

الحدود المسموح بها والت  يجب ا  لا تزيد 
. 8  كما  كر غا لحا100مل  مكاف  /10علع 

مما يد( علع إ  د و  اللحوا المجمدل  يد 
الدراسة غير متزن ة و د يرجع السبب الع 
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الأغلفة الت  تملف عينات اللحوا والت  تكو  
 سجي  للأوكغير نفا ل 
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